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Leben und Wohnen im Alter

Arbeitsgeraten

mgang mit Lebensmitte ubereitung unter Berlcksichtigung von Erndhrungsvorgaben sowie
okonomischer und okolog|scher Gesichtspunkte

- Erarbeitung von Menivorschlagen und Sicherstellung einer optimalen Présentation der Gerichte

- Einhaltung der Hygiene- und Arbeitssicherheitsrichtlinien

Das bringst Du mit:

- Abgeschlossene obligatorische Schulbildung

- Freude am Umgang mit Lebensmitteln und am Kochen

- Freude am Umgang mit dlteren Menschen

- Gute Handfertigkeit, Organisationsgeschick, selbstdndige Arbeitsweise
Kunden- und dienstleistungsorientierte Personlichkeit

- Sinn fiir Sauberkeit und Ordnung

- Zuverlassigkeit und Belastbarkeit

- Gute Auffassungsgabe, kreative und ideenreiche Personlichkeit
- Motivation, Offenheit, Teamfahigkeit

- Gute Kommunikationsfahigkeit in der deutschen Sprache

- ..und eine Prise Humor!

Da bieten wir Dir:

- Geregelte Arbeitszeiten

- Motiviertes Team

- Sehr gute interne Verpflegungsmoglichkeit zu Mitarbeiterpreisen

- Enge Begleitung wahrend der Ausbildung und Austausch mit den anderen Lernenden
- ..und vieles mehr...

Es erwartet Dich eine lebendige Arbeitsatmosphare und eine zeitgemasse Betriebskultur,

in welcher wir auf Deine Ideen und Perspektiven zdhlen. Altersheim Im Ris

Schwarzbichlistrasse 1
8041 Ziirich

044 /7119400
info@imris.ch
www.imris.ch

Haben wir Dein Interesse geweckt? So freuen wir uns, Dich kennenzulernen!

Weitere Informationen erteilt Dir gerne Linda Bertschinger, Tel. 044 / 711 94 36.
Wir freuen uns auf Deine vollstdndige Bewerbung an: bewerbung@imris.ch
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